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CELE PRZEDMIOTU

Przekazanie podstaw wiedzy nt. metod stosowanych w analizie
CEL 1 zywnosci. Poznanie specyfiki analizy sensorycznej jako dziedziny
analizy jakosci zywnosci.

Poznanie zrédet naturalnych poszczegolnych sktadnikéw

CEL 2 odzywczych, ich znaczenie i petniong funkcje biologiczng.

EFEKTY UCZENIA SIE

Student zna metody analityczne, a w szczegolnosci metody analizy
MW1 sensorycznej i organoleptycznej

(EUK6_W2, EUK6_W3, EUK6_W4).

MW2 Zna fizjologiczne podstawy analizy sensorycznej (EUK6_W1).

Student potrafi przeprowadzi¢ analize sensoryczng, ocene
konsumenckg zywnosci i opracowaé wyniki badan zgodnie z
zasadami higieny, planowania i bezpieczenstwa na stanowisku
pracy ( EUK6_US8).

MU1

Analizuje wartos¢ odzywczg i jako$¢ zdrowotng produktéw
MU2 spozywczych oraz zawarto$¢ w nich wybranych witamin i
sktadnikéw mineralnych (EUK6_U2).

Jest gotow systematycznie poszerzaé wiedze, a w razie potrzeby

MK1 zwrocié sie do innych specjalistow (EUK6_KS1, EUKB_KS2).
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Posiada zdolnos¢ komunikowania sie z pacjentem w celu oceny

MK2 spozywanych przez niego produktéw spozywczych ( EUKG_KS6).

WYMAGANIA WSTEPNE

Podstawy wiedzy z zakresu biologii i chemii na poziomie szkoty srednie;.

TRESCI PROGRAMOWE SZCZEGOLOWY OPIS BLOKOW TEMATYCZNYCH

KONWERSATORIUM 1 Podstawy analizy zywnosci — definicje i metody analityczne.

Zasady analizy sensorycznej i organoleptycznej. Wymagania
KONWERSATORIUM 2 stawiane kandydatom do zespotu oceniajgcego.
Analiza mleka i produktéw mleczarskich pod wzgledem zawartosci
KONWERSATORIUM 3 sktadnikow odzywczych, wptywu na zdrowie oraz jakosci w
zaleznosci od sposobu przetworzenia.

Analiza przypraw ziotowych pod wzgledem zawarto$ci sktadnikow
KONWERSATORIUM 4 odzywczych, mineralnych i aktywnych i ich wptywu na zdrowie.
Analiza pieczywa pod wzgledem zawartosci sktadnikéw
odzywczych, dodatkéw do zywnosci i ich wptywu na zdrowie. Sktad
i wartosci odzywcze zbdz: pszenicy, zyta, orkiszu, ptaskurki,
amarantusa.

KONWERSATORIUM 5

Analiza wedlin pod wzgledem zawartosci sktadnikow odzywczych,
KONWERSATORIUM 6 wplywu na zdrowie.
Analiza kakao i czekolady pod wzgledem zawartosci sktadnikéw
KONWERSATORIUM 7 odzywczych, wptywu na zdrowie.
Dodatki do zywnosci poprawiajgce jakos¢ sensoryczng.

KONWERSATORIUM 8 Referencyjne wartosci spozycia (RWS).

Skazenie zywnosci i zafatszowania zywno$ci.
KONWERSATORIUM 9

Akty prawne dotyczgce zywnosci. Opakowania srodkéw

KONWERSATORIUM 10 spozywczych. System RASFF.

Ocena wrazliwosci smakowej — test na daltonizm smakowy.

CWICZENIE 1

. Analiza sensoryczna i ocena organoleptyczna wybranych
CWICZENIE 2 produktow z zastosowaniem metod oceny sensoryczne;j.

. Analiza sensoryczna, ocena organoleptyczna i konsumencka
CWICZENIE 3 wybranych produktéw spozywczych.

. Analiza sensoryczna i ocena organoleptyczna wybranych
CWICZENIE 4 3 - P y y

produktow z zastosowaniem metod oceny sensoryczne;j.
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Zajecia w terenie: przeprowadzenie ankiety konsumenckiej na
temat spozycia wybranych produktow spozywczych (preferencje,

CWICZENIE 5 ocena organoleptyczna, swiadomos¢ zywieniowa) i opracowanie
Wnioskow.
) Obliczanie zawartosci wybranych sktadnikdéw mineralnych
CWICZENIE 6 .
w wybranych produktach spozywczych.
METODY DYDAKTYCZNE

M1 Prezentacje multimedialne

M2 Analiza danych

M3 Pogadanka

M4 Burza mozgéw

M5 Cwiczenia z instruktazem

M6 Praca w grupach

NAKLAD PRACY STUDENTA

GODZINY KONTAKTOWE
Z NAUCZYCIELEM 40 godz.
AKADEMICKIM

10 godz., w tym:
GODZINY BEZ UDZIALU

NAUCZYCIELA Przygotowanie sprawozdania — 2 godz.

AKADEMICKIEGO Przygotowanie sie do egzaminu — 8 godz.

SUMARYCZNA LICZBA

50 godzin
GODZIN DLA PRZEDMIOTU

REGULAMIN ZAJEC | WARUNKI ZALICZENIA

Wszystkie zajecia sg obowigzkowe. Warunkiem przystgpienia do egzaminu jest zaliczenie
¢wiczen na ocene pozytywna.

METODY OCENY POSTEPU STUDENTOW

W ZAKRESIE WIEDZY Test wielokrotnego wyboru jednej odpowiedzi

Obserwacja w trakcie zaje¢: wtasciwe przygotowanie do zajeé

W ZAKRESIE prawidiowe przeprowadzenie oceny sensorycznej i

UMIEJETNOSCI

organoleptycznej.
K‘glﬁég.?gsgl Obserwacja w trakcie zaje¢, umiejetnos¢ pracy w grupie,
SPOLECZNYCH komunikatywnos¢, aktywno$¢
SPRAWDZIANY Przygotowanie sprawozdania na zadany temat, opracowanie

KSZTALTUJACE Wnioskow.
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SPRAWDZIANY Egzamin: | termin: test wielokrotnego wyboru pojedynczej

PODSUMOWUJACE odpowiedzi
(' I termin) [l termin: test wielokrotnego wyboru wielokrotnej odpowiedzi

KRYTERIA EGZAMINU/ ZALICZENIA Z OCENA

K: 60-70% prawidtowych odpowiedzi/ Cw- student jest mato
aktywny na zajeciach, ma trudnosci w pracy w grupie, ¢wiczenia
wykonuje z licznymi btedami, sprawozdanie z zaje¢ terenowych

ocenione na poziomie dostatecznym

NA OCENE 3,0

K: 71-75% prawidtowych odpowiedzi/ Cw - student jest stabo
aktywny na zajeciach, potrafi pracowa¢ w grupie, ¢wiczenia
wykonuje z licznymi btedami, sprawozdanie z zajec terenowych
ocenione na poziomie ponad dostatecznym

NA OCENE 3,5

K: 76-85% prawidtowych odpowiedzi/Cw- student jest $rednio
aktywny na zajeciach, potrafi pracowa¢ w grupie, ¢wiczenia
wykonuje z nielicznymi btedami, sprawozdanie z zaje¢ terenowych
ocenione na poziomie dobrym

NA OCENE 4,0

K: 86-90% prawidtowych odpowiedzi/ Cw - student jest aktywny na
zajeciach, potrafi pracowac w grupie, ¢wiczenia wykonuje z
nielicznymi btedami, sprawozdanie z zaje¢ terenowych ocenione
na poziomie ponad dobrym

NA OCENE 4,5

K: 91-100% prawidtowych odpowiedzi/ Cw- student jest aktywny na
zajeciach, potrafi pracowaé¢ w grupie, ¢wiczenia wykonuje bez
bteddéw, sprawozdanie z zaje¢ terenowych ocenione na poziomie
bardzo dobrym

NA OCENE 5,0
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